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ほのぼのするサービスですね！

ただ、間違えて設置して

違う地方の機械だったら

聞き取れませんね‥・
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方言で話す自販機
　つり銭忘れんでちょ＝－。方言でし

ゃべる自動販売機が登盾し、地域密着

型の自販機として話題を呼びそうだ。

ダイドードリンコ（http://wWw.dydo.

co.jp/）の「おし

やべり‘自販機」は

これまでに標準

語、関西弁、外国

語の各バージョン

が登場している

しかヽ津軽弁、名古

|屋弁、博多弁をし

やべる自販機を開

発した。ご

　「しゃっこい飲み物どんだべえ」（津

軽弁）、「売り切れだで、いかんがね」

　（名古屋弁）、「よ－きんしゃったね

－」づ（博多弁）など各地方の方言で43

パターンの言葉をしゃべる。それぞれ

青森、名古屋、九州地区で４月中旬か

ら50台ずつ稼働させるふ　　フ　ー　□

ＭＪ　０６．４

面 |い昧

【日経MJ

－
一

06.4.19】

人気ラーメン｢コラボ｣
　新宿の「竃（かまど）」と渋谷の「麺

屋（めんや）空海」の有名ラーメン店

が池袋に共同出店した。「竃⑥空海（か

まどあっとまふぐ

くうかい）」（蓄

03 ・ 6904 ・ 6661）

で、ラーメン激戦

区の池袋西口にオ

ープン。.両店の人

気ラーメンが食べ

られるほか、二つ

の手法を融合させ

ることで作り上げた『コラボら－め

ん』３種類も用意。特製濃厚とんこつ

　（800円）をはじめ、空海の人気の支

那そば塩を竃店主がアレンジした特製

魚介の塩（780円）、双方店主共同考

案作の海老ジャンつけ麺｛780円）な

どのメニューが並ぶ。双方の店主が新

しいラーメン店のカタチを作りたかっ

たとして共同出店したが、ラーメン業

界の新業態になるかもしれない。
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どの世界でも『協業』は
ひとつのキーワードですが
飲食業界は色んな理由で
あまりないですよね。

今後こういったコラポが

増えていくんでしょうね。
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こＱコーナーで鯵、お客様か弓支持され何度も束て頂ける

そんな繁盛店になる為に、事例を踏疹えなが弓

勉強していごうと思っており疹嫁。

　　　　　　　　　　　　　　　　　【　日経MJ O6.4.19】

今回鯵、「スタ、フ」に関して。

繁盛店になるにl=、まず人口

とごろが、最近鯵中々飲食店Ｑ

応募に集疹っ･こくれないＱが現状です。

右Ｑ記事鯵、う疹＜いけば
スタ、フ確保だけで診なく

お店を理解し、前向きで優秀な人を
獲得できる手法で鯵ないでしJ;うか？

ただ、記事にも書いIこありますが、
採用しなかったÅへＱ配慮も

しっか&|しないと、常連客を滅らす

という｜　　　　　●　　●　　●

弥生町Ｑテクニック師

　（兼）　　　　　　　草間　福弘
専務取締役
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店
オ
ー
プ
ン
に
向
け
、
一
別
ｊ
。
　
　
そ
の
ま
ま
Ｆ
Ａ
Ｘ
す
愁

に
μ
一
に
，
’
フ
が
必
　
だ
と
店
主
は
　
こ
れ
に
は
お
客
と
の
関
係
が
悪
み
が
で
き
る
よ
う
に
し
、

考
え
た
。
問
題

り
訂
　
ス
タ
ぷ
候
補
客
の
中
に
潜
む

時
給
も
ば
、
こ
う
し
た
募
集
は
案
外
っ
ま

　
　
　
　
く
い
く
も
め
だ
。

　
　
　
　
　
こ
の
店
主
、
採
用
し
た
人
た
ち

　
　
　
　
に
は
自
店
の
考
え
方
を
丁
寧
に
書

に
な
っ
た
。
今
回
は
店
主
の
ス
タ
感
し
て
く
れ
る
、
気
脈
の
通
じ
る
い
を
募
集
す
る
こ
と
に
し
た
。
夕
候
補
は
お
客
の
中
に
い
る
。
意
外

ッ
フ
募
集
の
エ
ピ
ソ
ー
ド
を
お
届
人
と
一
緒
に
や
り
た
か
っ
た
。
そ
イ
ト
ル
は
一
周
岡
沢
回
訓
と
お
客
の
方
も
、
働
い
て
み
た
い

け
し
よ
う
。
　
　
　
　
こ
。
「
　
お
の
中
か
ら
求
ｊ
。
裏
面
を
簡
単
に
記
人
し
て
と
思
っ
て
い
る
こ
と
も
あ
る
。
お

　
　
店
オ
ー
プ
ン
に
向
け
、
一
別
ｊ
。
　
　
そ
の
ま
ま
Ｆ
Ａ
Ｘ
す
れ
ば
申
し
込
客
と
の
間
に
人
間
関
係
が
あ
れ

㈲り洲末‾

　ｌ　　　　ｌ

ｌ
疋
こ
と
カ
削
拙
と
ち
芒
，
　
　
フ
ル
タ
イ
ム
Ｃ
ス
タ
ッ
フ
募
集
を

　
そ
れ
に
し
て
も
店
主
自
身
ヽ
ｔ
ｒ
７
｛
す
る
と
四
人
の
申

き
な
り
　
　
タ
ぃ
フ
募
　
」
と
　
し
込
み
か
お
り
、
二
人
の
ス
タ
ッ

タ
ッ
フ
を
募
集
す
る
に
は
、
既
存

客
と
の
人
間
関
係
が
構
築
さ
れ
て

い
る
こ
と
が
前
提
と
な
る
。

は
な
い
。
こ
の
よ
う
な
方
法
で
ス
　
　
そ
こ
で
さ
ら
に
次
月
に
、
Ｊ
り

　
　
く
な
る
の
で
は
と
の
反
対
や
、
集
明
記
し
て
、
毎
月
送
っ
て
い
る
Ｄ

　
　
ま
る
の
か
ど
う
か
の
疑
問
も
あ
っ
　
Ｍ
に
同
封
し
た
。
す
る
と
十
六
人

1
0
8
　
た
。
こ
う
し
た
懸
念
は
的
外
れ
で
の
応
募
が
あ
っ
た
。

い
た
手
紙
を
、
ま
た
採
用
し
な
か

っ
た
人
に
も
応
募
へ
の
感
謝
を
記

し
た
手
紙
を
送
っ
た
。
そ
う
し
て

い
ず
れ
も
募
集
前
よ
り
一
層
関
係

が
深
ま
っ
た
。
こ
の
姿
勢
が
人
間

関
係
を
は
ぐ
く
み
、
今
回
の
よ
う

な
場
合
の
基
盤
を
作
る
の
だ
。

　
（
オ
ラ
ク
ル
ひ
と
・
し
く
み
研
究

所
小
阪
裕
司
）

　
次
芯
辞
か
緊
猷
鴇
腸
裂
を
櫛
会

に
新
店
を
オ
ー
プ
ン
さ
せ
る
こ
と

人
を
か
け
て
も
い
い
が
、
こ
れ
ま
，
る
に
は
抵
抗
が
あ
っ
た
。
そ
こ
で

で
の
自
分
の
商
売
の
や
り
方
に
共
ま
ず
は
新
店
開
業
ま
で
の
お
手
伝

フ
を
採
用
す
る
こ
と
が
で
き
た
。

　
実
は
気
脈
の
通
じ
る
ス
タ
ッ
フ



　残りの人生の間に

甘鋲レ

一

副詞

普段人に聞けない事
　　　　　おにぎりの握り方の1常識

へ 三角おにぎりのにぎり方－

手のひ引こ塩水をつけ、温かいご飯と具をの廿たら、具

を包むようにしてふんわりとまとめる。指と手のひらが

「くの字」になるように曲げてご飯の上に当て、反対の手で

下と側面をしっかりとささえるようにする。一瞬力を込め

てキユツとにぎって角をつけ、手前に転がして次の角をつ

ければ三角形になる。温かいこ飯はにぎ○込みがちなので

要注意。

は
ふ
ん
わ
り
の
お
に
ぎ
○
一
丁
で
ざ
上
が
り
。
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丸おにぎりのにぎり方

　手のひ引こ塩水をつけ、温かいご飯と具をのせてふんわ

りとひとまとめにする。指と手のひらに丸いカーブをつけ

て上に当て、反対の手で下と側面をしっかりささえる。一

瞬力を込めてキユツとにぎり、手前に回しなから丸みをつ

けていく。下の手で側面を押して平らにすれば、ボール状

にはならす、きれいな丸おにぎりに。

襖

俵形おにぎりのにぎり方

　･手のひらに塩水と、ほかのおにぎりより少なめの温かい

こ飯をのせる。両方の手のひらでご飯を包むようにして、

楕円形にふんわりとまとめる。これを下に当てた手に縦長

になるように置き、両手で軽くにぎって側面が丸くなる’よ

うにする。もう一万の手の親指を下に、そのほかを上にし

て上下を押し　平引こして形をまとめる。俵形おにぎ○は

具を入ｎず、表面にご示塩や青のつを函ぶした０、混ぜご

飯て作る。‘

な
が
ら
全
体
の
表
面
を
に
ぎ
れ
ば
、
表
は
し
っ
か
り
、
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お
い
し
い
お
に
ぎ
り
は
ご
飯
が
つ
ぶ
れ
ず
、
□
の
中

・
で
ほ
ろ
っ
と
く
す
れ
て
い
く
。
冷
め
て
し
ま
っ
た
ご
飯

　
で
は
ふ
ん
わ
○
に
ぎ
れ
な
い
の
で
、
石
ょ
っ
と
熱
い
が

　
か
ま
ん
し
て
。
が
ま
ん
で
き
な
い
入
は
茶
碗
に
ラ
ッ
プ

　
を
散
い
石
ご
飯
と
具
を
詰
め
、
丸
め
て
か
ら
少
し
冷
ま

　
し
て
に
ぎ
る
。

　
　
手
の
ひ
ら
に
塩
水
を
つ
け
て
、
ご
飯
と
具
を
の
せ
た

　
ら
手
で
包
み
、
一
瞬
だ
け
牛
ユ
ッ
と
力
を
入
れ
る
。
こ

　
こ
で
に
ぎ
り
込
ま
尽
い
の
が
ポ
イ
ン
ト
。
ご
飯
を
回
し

作り方

１　梅干しは種を除＜。たらこ、

さけは焼いたものを用意し、さけは皮と

骨を除いで粗くほぐす。

２　ボウルに塩水を用意する。

３　手のひらに塩水をつけ、ご飯の沁量

をのせて軽く広げる。中央をくぼませて

既をのせ、具を包むようにして三角にに

ぎり、のりで巻く。

４　残リのご飯の半量も同様にして具を

包み、丸くにぎってのりで巻く。

Ｓ　残ったご版は具を入れずに俵形にに

ぎり、衷面にごま塩をまぷす。

Ｓ、Ｓよサ




